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Ementa Três Pontes 
 
 
Aperitivos: 

 Martini branco e tinto; 

 Favaios, Gin;     - Porto, Ricard; 

 Refrigerantes;    - Whisky novo; 

 Whisky velho 

 Caipirinha 

 Sangria 
 

Entradas: 
 Chouriça e alheira de Vinhais IGP assada; 

 Salpicão e presunto de Vinhais IGP laminados; 

 Pataniscas de bacalhau; 

 Salada de grão de bico; 

 Folar e Pão caseiro; 

 Panadinhos; 

 Canapés Variados 

 Rissóis de carne; 

 Rissóis de peixe.    
        

Sopa:       
 Caldo de Cascas e/ou Canja de Perdiz.                            

 

Almoço: 
        
     Prato de peixe:  - Bacalhau  c/ cebolada no forno acompanha arroz de 

tomate solto e/ou batata assada; 
                            

 Prato de carne: - Triologia de Porco Bísaro com puré de Maçã. 

 
 

Mesa de Queijos: 
 Ovelha curado e amanteigado; 

 Cabra curado. 
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Sobremesas Servidas:   
 

 Salada de frutas 

 Gelado de marmelo; 
 
 

Mesa de Doces: 
 

 Bolo de noiva 

 Tarte de Maçã; 

 Mousse de chocolate; 

 Pudim caseiro; 

 Pudim de Castanhas; 

 Bolo de Noz; 

 Bolo de Chocolate; 

 Milho Doce C/ Compotas Caseiras; 
 

 
Mesa de Frutas: 

 

 Mangas;  - Cesto de uvas; 

 Melão,  - Maçã;   

 Melancia,  - Fruta da época; 

 Ananás,  - Salada de fruta 

 Laranja,  - Kiwi, 
 

Bebidas : 
 
   Vinho tinto, 

  Vinho branco, 

  Refrigerantes, 

  Agua, 

  Sumos, 

  Whisky e brandy, baileys, Favaios; 

 Espumante; 

 Aguardente; 

 Café. 
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Buffet: 
 

 Sopa: Caldo Verde; 

 Chichos e costela c/ saladas;             

 Camarão (servido em rede); 

 Sapateira recheada. 
 


